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V miske zmieSame tvaroh, vajicko, cukor, krupicu a muku. Zmes
nechame postat cca 15 minut.

Slivky vykéstkujeme, nakrajame na Stvrtiny a zasypeme troSkou
Skorice.

Z tvarohovej zmesi odoberame mnozstvo potrebné na malu guféCku.

Cesto roztlaCime na placku, naplnime Skoricovou slivkou a uzavrieme.
Vyformujeme gulky a odlozime bokom.

Postup zopakujeme postupne s celym cestom.

V hrnci privedieme vodu k varu, stiSime, aby bublala len jemne a
vlozime gulky.

Varime pokial gufky nevyplavaju na povrch.

Na posypku zmieSame mak, praskovy cukor a Skoricu podfa chuti.
Pred podavanim gul6¢ky posypeme makovou posypkou a polejeme
rozpustenym maslom.

TIP: Mnozstvo muky a krupice je potrebné prispdsobit’ velkosti vajicka.
Cesto by malo po vytvoreni gul6Cky drzat' svoj tvar a nerozpadat sa.

Skorica mleta



